A schenputtels S’rmcciufe[[ﬁkuchen

for eine Gugelhupfform von I-Lifer-Inhalt
Lutaten:

120 g weiche Butfer

100 g Zucker

3 Eiep !

1 Essloffel Zitronensaft

240 g Mehl /

1 Teelffel Backpulver 2
80 g Creme froiche ( 2 Essioffel) /8
50 g Schokoraspeln

Fett und Mehl for die Form

Puderzucker zum Bestduben

Y
\

Zubereitung:

) Den Backofen auf 120 Grad vorhaizen.
Die Form gut einfetten and mit ebwas Mehl ausstreven.
Die Butter mit dem Zucker sehr cremig rdhren. Nach und
nach die Eier und den Zitronensaft unter Rihren dazu-
geben. Das Mehl mit dem Backpulver mischen und in
kleinen Portionan unterrdhren, Zom Schluss die Crama
fraiche und die Schokoladenraspeln dozageben.

%) Den Teig in die Form fallen.

1) Bai 180 Grad ca. | Stunda backen.
Wirdl der Kuchen zu dunkel, mit Backpapier
rihdeckan. Noch dam Bricken Kore abkiihian
lossen, dannerst aus der Form stirzen.
;) Nach dem ﬁ't:-kﬂhh%ﬂ Viniba Sker-Tipp
mit Puderzacker i  denNochen
basttuban. ; o maenlﬁﬂﬂ'
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