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Fir den Teig:

350 g Batter

300 g Zucker

1 Péckchen Vanillezucker
6 Eier

350 g Weizenmehl

1 Packchen Backpulver

fir den Guss:
200 g Paderzucker
§ Essioffel Zitronensaft
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Zubereitung:

' 1) Das Backblech mit Backpapier daslegen.
Den Backofen auf 200 Grod vorheizen.,
A : : - Die Butter schaumig schiagen. Zucker, Vanilla-
[ ' 2ucker und Eier hinzoftigen. Das Mehl and das
Backpalver unterrdhren.
2} Den Teig auf das Backblech geban und glatt
streichen, Bei 200 Grad etwa 20 Minuten backen.

'} Dan Puderzucker mit dem Zitronensaft glatt
rdhran, so dass aine dickfidssige Masse entsteht:
Den erkalteten kuchen
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